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居酒屋 2024  

 

Topics 居酒屋のアパレル展開、お手本はここ！ 

Topics あらためてお通しについて考える。 

Topics 料理をランクアップさせる“かけるだけ”の必殺技。 

 

特集 トレンドをつくる店、人、レシピ 

 

New Openのイケてる店、尖ってる店 SELECT16 

Part1 立ち飲みの店 

japoni（大阪・中津） 

THE MUSEN IN SHOCK （大阪・南船場） 

KURODARUMA（大阪・本町） 

肉料理 PINE（大阪・東梅田） 

嚏 アチュー（東京・渋谷） 

二甲立食店（大阪・阿波座） 

食堂しおとさけ（福岡・西新） 

なまけ（東京・蒲田） 

 

Part2 着席スタイルの店 

nanca（東京・代々木上原） 

びゃく（東京・学芸大学） 

808labo（東京・池尻大橋） 

焼鳥エナミ（大阪・南森町） 

ゑぶり場亭゛エブリバディ（神奈川・野毛） 

バルタン本店（広島・広島） 

焼鳥 納屋橋リバーサイド（愛知・伏見） 

らいが（山口・湯田温泉） 

 

料理を「今っぽく」する講座 

中華エスニック ちょい足しテクニック／Fun Fan（東京・中目黒） 

“器で価値上げ”のすゝめ／博多小皿鉄板 べっぴんしゃん（東京・新宿御苑前） 

自然体盛りつけテクニック 10／goffo（神奈川・横浜） 

売れる料理を連発する“おきかえ商品開発”／ヨコボリ（大阪・北浜） 
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掲載店の定番メニュー自信作レシピ 60品 

#1 ポテサラ・フラポテ 

#2 春巻き・焼売・餃子 

#3 エビマヨ・麻婆豆腐 

#4 〇〇バター・レバパテ・自家製ハム 

#5 ウフマヨ・キャロラぺ・パリピ 

#6 煮込み・なめろう 

#7 唐揚げ・アジフライ 

#8 土鍋ごはん 

#9 アイス・プリン・バスチー 

 

酒場の SNS対策 最低これだけやっておく！／㈱IFREA 曽根浩伸社長 

 

ナチュラルワインとクラフトジンの今とこれから。 

neo（東京・神泉） 

Caravan（愛知・伏見） 

ヨコボリ（大阪・北浜） 

NOMURA SHOTEN（東京・蔵前） 

 

漬け込みドリンク Let’s Try! 

下北六角（東京・下北沢）／食堂かど。（東京・三軒茶屋）／溜息３秒（愛知・新栄町） 

 

「トレンドをつくる人」が見ているもの。10問 10答 

 

値上げしなさい！／飲食店コンサルタント 河野祐治氏 

 

マルエフとともに創り出す、酒場の世界観 

yacipoci（大阪・北浜）／酒ト壽（東京・神楽坂） 

半歩先ゆく低アル・ノンアル提案 スマドリ、始めてます。 

とりいちず 渋谷センター街店（東京・渋谷）／ひもの・炉端焼 未蔵や（東京・吾妻橋） 

 

プロのアレンジで差をつけよう！ 業務用食材・調味料を使ったアイデアメニュー集 


