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【日本料理 祝儀 不祝儀ハンドブック】目次 

 

祝儀とは、不祝儀とは 

 

Ⅰ章 祝儀・不祝儀の献立と料理 

 ・本膳形式の婚礼料理 

 ・現代風婚礼会席 

 ・本膳形式の精進料理 

・精進の法事会席 

  

・祝肴 一品集 

    

 料理解説を読む前に 

 

◆祝儀・不祝儀 覚え書き（コラム） 

 ①婚礼献立の書き方 

 ②祝肴はおめでた尽くし 

 ③むきものの上手な使い方 

 ④おめでたい色・形・文様 

 ⑤水引と熨斗の約束事 

 

 

Ⅱ章 祝儀・不祝儀の演出と仕来り 

・祝いの装い 

 むきものいろいろ 

   柚子の香頭いろいろ 

   青掻敷いろいろ 

    

・祝儀に用いる 

 道具と器  

   酒器 

   嶋台 

   正月の器 
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   いろいろな意匠 

     松竹梅・四君子 

     松・竹 

     鶴・亀 

     末広・扇面 

     結び・熨斗 

     日の出・富士・青海波 

     吉祥文字 

     宝 

     その他 

       

 ・仕来りをふまえた 

  水引と和紙使い 

   １．結びの基本 

     淡路結び その１ 

     淡路結び その２ 

     逆淡路結び 

     結びきり 

     蝶結び 

    

２．箸包み  

     箸包み３種 

    

３．紙掻敷 

     鶴掻敷 

     天紙 

    

４．酒器飾り 

     雄蝶飾り 

     雌蝶飾り 

     屠蘇飾り 

    

５．熨斗 

     折り熨斗 

     熨斗包み 
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６．鰭飾り 

     胸鰭飾り 

     尾鰭飾り 

     糸掛け 

   

 

Ⅲ章 祝儀・不祝儀の知識ともてなし 

 ・結納・婚礼 

 ・正月祝 

 ・お喰い初め 

 ・初節句 ── 上巳の節句と端午の節句 

 ・賀寿 

 ・その他の祝 

 ・法事の心得 

    

 

Ⅳ章 祝儀・不祝儀の言葉と素材 

・おめでたい言葉集 

 ・おめでたい素材集 

    

 

総索引 

 


