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【忘れられないパン たま木亭】目次 

 

粉について 

ルヴァン・シェフとイーストについて 

フィリングなどのレシピと副素材について 

本書レシピの注意点 

 

基本の生地とその進化形 

パン・ド・カンパーニュ 

ブール・ド・ミエル 

和マイス 

バゲット・カンパーニュ 

パン・ド・ロデヴ 

 

貼りつけクーニャマン 

ざぶとん 

ぶぶあられ 

クロッカン 

 

ブリオッシュ 

カンパーニュのブリオッシュオレンジ包み 

黒糖キャラメルシフォン 

長崎ブリオッシュ 

 

ブリオッシュ進化形 

黒豆のミイラ 

練乳バタークリームサンド 

クロッカン・ブリオッシュのせ 

ベラベッカ・マカロナーゼ 

 

バゲット 

クロッカンのガレット 

もち大納言 

折り込まないクーニャマン 
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パート・オートリーズ・バゲット 

チャバタ 

カマンベール・タバチェ 

カソナードのバターバンズ 

練り込みオレンジ・チョコ包み 

 

たま木亭の厨房 

 

高たんぱくのパン 

イチゴとホワイトチョコ 

レーズンとイチジク キャラメルソース 

黒豆 

 

ハードトースト 

朝のパン 

ドイツ風ベーコンパン アマニのせ 

オランダのパン 

青ネギ・カマンベール 

 

田舎風パン・ド・ミ 

しょうゆバターロール 

ゆずこしょうじゃが 

岩塩パン 

一休 

 

パン・コンプレ 

コンプレ・ヤマ 

コンプレ・アンドール 

ガレット・コンプレ 

 

生地の派生は無限 

 

ハチミツと全粒扮のじゃがいもパン 

3種のチーズのガレット 

チョリソーの揚げパン 

じゃがいもクリームパン 
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ちぎりパン 

 

ほうじ茶パン 

揚げおもちチョコレート 

クリームチーズ×ダッチトッピング 

ほうじ茶のボストーク 

ほうじ茶のこげパン 

 


