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凡例 
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やきとりの歴史 

鶏の衛生について 

地鶏の規定 

地鶏の掛け合わせ 

ブロイラーを知る 

銘柄鶏を知る 

中抜きを解体する 

串打ちの基本 

 

炭を知る 

炭を熾す 

炭の種類を知る 

炭のメカニズムを知る 
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首肉 

ソリレス 

鶏以外の鳥 
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 鴨 
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 ホロホロ鳥 
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雑炊 
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